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BODEGA

Baigorri
Tempranillo | Baigorri 
D.O. Ca Rioja

Asomo Figuero
Tempranillo | García Figuero
D.O. Ribera del Duero     

Pinchaperas
Tempranillo, Cabernet 
Franc, Syrah y Garnacha | 
Colonias de Galeón  
V.T. Sierra Norte de Sevilla

Bideona
Tempranillo | Bideona
D.O. Ca Rioja

El Triángulo
Tintilla de Rota |  Luis Pérez
V.T. Cádiz 

ARX
Tintilla de Rota, Syrah, Petit 
Verdot… |Tesalia
V.T. Cádiz

Marqués de 
Murrieta Reserva
Tempranillo, Graciano, 
Mazuelo y Garnacha | 
Marqués de Murrieta
D.O. Ca Rioja    

Pago de Carraovejas
Tinta Fina | 
Pago de Carraovejas
D.O. Ribera del Duero

28€

23€

20€

20€

35€

45€

49€

69€

4.7€

4.2€

3.8€

3.8€

-

-

-

-

TINTO COPA BOTELLA

Baigorri
Tempranillo y Garnacha  | 
Baigorri 
D.O. Ca Rioja

20€3.9€
ROSADO COPA BOTELLA

Manzanilla Solear 
Palomino Fino | Barbadillo 
D.O. Sanlúcar de Barrameda

Fino Tío Pepe
Palomino Fino | 
González-Byass
D.O. Jerez-Xérèz-Sherry 

Palo cortado Península
Palomino Fino | Lustau
D.O. Jerez-Xérèz-Sherry 

Amontillado NPU 
Palomino Fino | 
Sánchez Romate
D.O. Jerez-Xérèz-Sherry

Oloroso Alfonso
Palomino Fino | 
González-Byass 
D.O. Jerez-Xérèz-Sherry

Eva Cream 
Palomino Fino y PX | 
Barbadillo 
D.O. Jerez-Xérèz-Sherry

19€

20€

49€

39€

25€

26€

2.8€

3.2€

4.9€

4.9€

3.6€

3.5€

GENEROSOS COPA BOTELLA

Croft Twist
Palomino Fino | 
González-Byass
D.O. Jerez-Xérèz-Sherry

Toto
Palomino Fino | Barbadillo
V.T. de Cádiz  

Juve&Camps Essential 
Xarel·lo 
D.O. Cava 

18€

29€

39€

4.5€

4.5€

-

ESPUMOSOS COPA BOTELLA

José Pariente
Verdejo | José Pariente
D.O. Rueda 

Tamborá
Godello | Viña Costeira 
V.T. de Cádiz

Barbadillo VI frizzante
Moscatel |Barbadillo 
V.T. de Cádiz

La Caleta de Cai
Chardonnay | Cía. Santi Jordi
V.T. Sierra de Sevilla

Soplagaitas
Moscatel, Chardonnay 
y Macabeo | Colonias de 
Galeón 

Sin Palabras
Albariño | Adegas Castro Brey
D.O. Rías Baixas  

Godeval 
Godello | Godeval 
D.O. Valdeorras 

Paraguas
Trixadura, Godello y 
Albariño | El Paraguas
D.O. Ribeiro   

24€

22€

17€

24€

21€

29€

32€

45€

4.5€

4.20€

3€

4.5€

3.9€

-

-

-

BLANCO COPA BOTELLA
SELECCIÓN
DE VINOS

SOLEAR 
Barbadillo 
D.O. Sanlúcar de Barrameda
100% Palomino Fino 

Copa    2.8€ 
Botella 19€

LA CALETA DE CAI
Cía. Santi Jordi
V.T. de Cádiz
Chardonnay 

Copa    4.5€ 
Botella 24€

SOPLAGAITAS 
Colonias de Galeón 

V.T. Sierra de Sevilla
Moscatel, Chardonnay y 

Macabeo

Copa    3.9€ 
Botella  21€

PINCHAPERAS 
Colonias de Galeón 

V.T. Sierra Norte de Sevilla
Tempranillo, Cabernet 

Franc, Syrah y Garnacha

Copa    3.8€ 
Botella 20€



POSTRES
Tocino “der” cielo de las carmelitas descalzas
con una sopa fría de frutos rojos 1-7-12

Tarta de queso Payoyo
con mermerlada de higos 1-3-7

Torrija de la abuela con helado de canela 1-3-7-8

6€

6.5€

6.9€

Anchoas imperiales “00” con tosta 
de pan y tomate rallao 1-4

Lomo en manteca “colorá” 1

Mojama de Isla cristina con almendras fritas 4-8

El enigma del pastor
(Un viaje por el sur en quesos) 7-8

Salchichón ibérico de bellota 100% a taquitos
con pan “tostaito” (100gr) 1

Jamón ibérico de bellota 100%
con regañás crujientes (100gr) 1

Salmorejo con jamón crujiente 1-12

Papas aliñás con melva canutera  4-12

Tomate “Feo” de la huerta aliñao
con ajitos fritos y vinagre de Jerez 12

Ensaladilla clásica de gambas 2-3-12 

Ensaladilla ibérica 3-12 

Lomo de orza “aliñao” y  piquillos 3-10-12

Salpicón de marisco 2-12-13

Ensalada de la huerta con melva, tomate y cebolleta 4-12

3.5€/ud

3.9€

3.9€

7€/4uds

3.6€

4.5€

3.9€

3.9€

3.9€

5.5€

4.9€

12.5€

12.9€

14€/8ud

14.5€

25€

11€

11.5€

10.5€

12€

12€

15.5€

12.5€

12.9€

ABACERIA Y ALIÑOS
TAPA RACIÓN

Mantecaíto de Sevilla
(Solomillo al whisky y patatas pajas) 1-12

De pringá de la abuela 1-12

Capitán de Triana con salmón ahumado,
salmorejo y queso fresco 1-4-8-7

El centurión picante con chistorra al vino,
huevo de codorniz y miel de caña 1-3-12

Marinero de luces. Atún rojo, alioli trufado
y tomate seco 1-3-4-12

3.9€

3.9€

4.5€

4.9€

4.9€

MONTADITOSESPECIALIDADES DE LA CASA

4.5€

4.9€

6.5€

7.5€

4.5€

5.5€

5.5€

11.5€

12.5€

16.5€

19.5€

7.5€

11.9€

15.5€

15.5€

12.9€

26€/200gr

TAPA RACIÓN

Espinacas con garbanzos
con su “majaito” de pan 1-12

Menudo con garbanzos
con el toque justo de picante 1-12

Carrillera al PX con daditos de “papas” fritas 12

Cola de toro estofada con la receta de la abuela 9-12

Tomate frito, patatas y huevo 3

*Pollo frito de "toa la vía" 0

*Solomillo al whisky 9-12

*Solomillo al cabrales  9-12

*Flamenquín de serranito 0

*Solomillo de vaca al Marqués

*Todas nuestras carnes llevan patatas fritas y padrones. 

Pan calentito con tomate rallao 1

Patatas Chips del perol 0

Almendras fritas 8

Aceitunas “partías” 12

Mejillones en escabeche
con patatas chips 12-13

2.5€

2.5€

3€

3.5€

4.9€

- Todos los precios incluyen IVA -

Pan de bollo y picos: 1.8/pp.

Alérgenos:
1 Gluten, 2 Crustáceos, 3 Huevos, 4 Pescado, 5 Cacahuetes, 
6 Soja, 7 Lácteos, 8 Frutos Secos, 9 Apio, 10 Mostaza, 11 Sésamo,
12 Sulfitos, 13 Moluscos, 14 Altramuces 

ARROCES

14€/pp

15€/pp

Seco de ibéricos 12

Seco de mariscos 2-4-13

*MÍNIMO PARA DOS PERSONAS 

Gamba blanca
“al puñao” 2

Langostinos de Sanlúcar 2

Mejillones al limón 13

6.9€/100gr

7.9€/100gr

12.9€/600gr

FRITOS Y PESCADOS

3.5€/u

5.5€

3.5€

4.8€

5.9€

6€

7.5€

7.6€

8€

9.6€

11.9€

12€

14€

13.5€

17.5€

MEDIA RACIÓN

Tortillitas de 
camarones
“Encaje de bolillos” 1-2

Nuestras bravas  3-12

Soldaitos de pavía y 
alioli de limón 1-3-4

Croquetas de
caña de lomo 1-3-7

Lagrimitas de pollo
al limón con alioli 1-3

Boquerones
al “manojo” 1-4

Cazón en adobo
al oloroso 1-4-12

Tiras de Choco 1

Huevos rotos
con jamón 3

PREGUNTEN POR NUESTRAS
SUGERENCIAS MARINAS.

*Lubina
a la plancha  4 -12

*Chipiron de anzuelo
con aceite verde 12

*Corvina a la 
plancha 4-12

*Atún encebollado 4

24€

13€

14.5€/200gr

13.9€

MEDIA RACIÓN

*Todos nuestros pescados irán 
acompañados de patatas panaderas.

12.5€

6.9€

6.5€


